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mit dieser Mappe mochten wir Ihnen vorab schon einmal einen kleinen
Einblick in unser Hotel ermoglichen.

In unserem Haus werden /é'/zr/[c/z viele Veransz‘a/z‘ung von Hochzeiten,
Geéun‘sz‘agen, /(ory‘z}maz‘[onen und andere Festlichkeiten
gep/am‘ und dmc/zgeﬂ/m‘.

Wir konnen auf eine erfolgreiche Vergangenheit zuriickblicken
und uns mit gutem Gewissen
als ,,Spezz'a/zkz‘ ”ﬂr Festlichkeiten bezeichnen.

Wir mochten Ihnen bei der Planung und Organisation zur Seile stehen
und mit Hilfe dieser Bankettmappe lhnen die Moglichkeiten
zejgen dle das
Albhotel Fortuna fiir Sie zu bieten hat.
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Unsere Raumlichkeiten

Der Wnter_gan:en

Das besondere Ambiente unseres Wintergartens liidt zum Feiern mit
bis zu 90 Personen ein.

Mitten im Griinen sitzen und dennoch witterungsfest. Direkt am Wintergarten befindet sich
eine kleine Terrasse, auf der wir Sie und Ihre Gdste bei gutem Wetter gum Sektempfang
bitten. Ein besonderes Highlight nicht nur fiir unsere kleinen Gdste ist unser idyllischer

Teich. Lassen sie sich verwohnen mit dem Blick ins Freze.

guesul

500 € Raummiete

(nicht am V ortag moglich)
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Der Festsaal

Unser grofser Saal im Anban bietet mit seinen 400 m? bis zu 300 Personen Platz, fiir ein
rauschendes Fest.
Aber anch eine kleinere Hochzeit findet durch die
flexible Ranmanfteilung hier einen Platg zum Feiern.
Auwuch bier erstreckt sich diber die ganze Ldnge des Saales eine Terrasse ideal fiir
enen Sektempfang, Kaffee und Kuchen oder auch fiir die Kinder zum Spielen.

900 € Raummiete
ab 8:00 Ubr am Tag der Feier
(Vortag ab 18 Ubr méglich, zuzidiglich 500 €)
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Wssensweﬁes

Wir bitten Sie zu beachten, dass wir Ihnen die Ranmlichkeiten nicht
am V'ortag garantieren konnen. Gerne geben wir Lhnen Auskunft iiber die Raumbelegung am 1 ortag Ibrer
Veranstaltung.

Mz'z:gebmc/az‘e Spessen und Getranke

Wir bitten Sie zu beriicksichtigen, dass wir ein Kork- bzuw. Tellergeld erbeben, wenn Sie sich dazu
entschlieffen Getrinke oder Speisen selbst mitzubringen.
Bei Kuchen und anderen ,,Kleingebdck “ erheben wir ein

Tellergeld von € 3,50 pro Person

Bei Getrinken richtet sich das Korkgeld nach der Ar,

bei Weinen € 12,00 pro Flasche 0,7/

Spirituosen € 50,00 pro Flasche 0,7/ (klare Obstbrinde, Raki, Ouzo, Wodka, Jack
Daniels ete.)

Generell bitten wir Sie uns mitzuteilen, wenn Sie beabsichtigen
Speisen oder Getranke selbst mitzubringen.

Sonstiges

Hier werden Zusatzkosten aufgefiibrt, die bei Bedarf anfallen &innen,

Raummiete ,,Wintergarten € 500,00
Raummiete ,,Saal €' 900,00
Raummiete fiir garantierte Benutzung am 1V ortag € 500,00

(Der Saal wird fiir Sie am V ortag reserviert fiir eine garantierte Ubergabe ab 18:00 Uhr)

Service Nachtzuschlag ab 24:00 Ubr jede angefangene Stunde € 150,00

Leinwand (3,65m x 2,70) € 50,00
Musikantage € 100,00
Beamer € 50,00

Weifse S tublhussen € 5,50 /Stiick
Biibnenelemente (2m x 1m) €15,00 / Stiick
Cocktailbar im Saal €'400,00

Wir bitten Sie zu beriicksichtigen, dass wir auf Grund der Hotelrichtlinien und der
Riicksichtnahme auf die anwesenden Hotelgéste den Service um
3 Uhr einstellen miissen.
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Anzablung

Als gegenseitige Sicherheit bitten wir sie uns 4 Wochen vor Lhrer 1 eranstaltung unaufsefordert eine Anzahlung
in Hdabhe von:

Bis 80 Gdste €1500
Bis 120 Gdste € 2000
Ab 120 Gdste € 3000

Bankdaten: Kreissparkasse Reutlingen
BIL.Z 640 500 00  Konto-Nr. 967394
IBAN: DE48 6405 0000 0000 9673 94
SWIFT: SOLADESTREU

Viielen Dank fiir Ihr 1 erstindnis

Ubemac/yz‘mgm

Die Feier geht bis in die Morgenstunden, der Heinmveg stebht an,
warum nicht einfach im Hotel jibernachten?
Als Brautpaar iibernachten Sie bei uns ,,fostenfre:
Am nachsten Morgen konnen Sie sich entspannt bei unserem reichhaltigen Friibstiicksbuffet nach
Herzenslust noch einmal verwohnen.

Natiirlich sind Lhre Gdste bei uns herzlich Willkommen,

bei vorberiger Reservierung bieten wir Ihnen Sonderkonditionen an.

Gliltig ab 01.01.2026,
Preiséinderungen bei Getréinke und Speisen aufgrund der steigenden Einkaufspreise jederzeit mdglich.



S eRtempfang

Ein Sektempfang ist inmer ein perfekter Einstieg in eine 1 eranstaltung, durch das angenebme Ambiente
unserer Terrasse kinnen Sie in entspannter Atmosphdre Ihre Gdste begriifSen.

Sekt Hausmarke Cupee (trocken) 0,7/ €25,50
wSektkellerer Affaltrach*
Sekt Hansmarke Rosé-Cuvee (halbtrocken) 0,7/ €25,50
S ektkellerei Affaltrach*
Orangensaft 17 €850

Es darf etwas Besonderes sein?
Fiir einen Aufpreis von € 2,50 pro ausgeschenktem Sektglas, bieten wir Ihnen gerne eine Vielzahl an
verschiedenen Aperitifen oder Sektcocktails an:

Hugo,

Prosecco, Limette , Holunderblitensirup, Eis und Minze

Aperol Sprit

Prosecco, Aperol, Sodawasser, Eis und Orange

Abperitivo Rosato,

Prosecco, Ramazzotti Rosato, Eis und Basilikum

Rossini
Prosecco, Exrdbeermus, Eis

Lillet ,,Wild Berry “

Prosecco, Lillet, Schweppes Russian Wild Berry, Eis, Rote Beeren

Zu Lhrem Sektempfang und allen anderen Stehempfiangen enpfeblen wir Ihnen eine kleine
Auswahl an “Fingerfood”, zur Auswabl stehen:

Canapés mit verschiedenen Aufstrichen und Beligen € 3,00 — 4,50 pro Stiick

...und viele mehr. Gerne gestalten wir 1hre Canapé nach Ihren Wiinschen.
Alle Canapé sind mit Frischkdise bestrichen und ansdekoriert.

Pikante Blatterteig Snacks ,,von sal3ig bis herghaft* € 3,50 Pro Person
(3 Stiick pro Person in verschiedenen Sorten)
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Kattee und Kuchen?

Bei einer traditionellen Hochzeit im Schwabenland folgt nach dem Sektenpfang natiirlich der Kaffee und
Kuchen. Gerne kiinmern wir uns um Ihre Kuchenwiinsche und organisieren bei lokalen Bdckereien Ihre
Lieblingsstiicke.

Sie konnen auch Lhre eigenen Kuchen u uns bringen, bierfiir berechnen wir ein einmaliges
Tellergeld von €350 pro Person
(Dies beinbaltet Kiihistellen und schneiden der Kuchen und Torten)

Gerne bieten wir Ihnen die Mdglichkeit eines Kaffeebuffets
RKanne Kaffee, Westhoff, Hochlandkaffee 1,0/ €16,50

Natiirlich diirfen Lhre Gdste anch weitere Heifsgetrinfke bestellen, Preise hierfiir finden Sie in unserer
Getrinkekarte.

Gliltig ab 01.01.2026, 9
Preiséinderungen bei Getréinke und Speisen aufgrund der steigenden Einkaufspreise jederzeit mdglich.



Die Speisen

Ein wesentlicher Teil  jeder 1 eranstaltung ist das Essen, darf es ein Buffet werden? Oder doch ein Menii?
Welche Speisen bieten sich an? Es gibt viele Mdaglichkeiten fiir Ibr Mendi, unser Kiichen-Serviceteam stellt
Ihnen Ihr Wunschmenii zusammen und berdt Sie bei allen aufkommenden Fragen.

Wir erstellen, mit Lbnen, ihr Wunschmenii fiir Lbren Tag und passen uns den Besonderbeiten Ihrer Gdste an.
Wir bieten Alternativen fiir 1 egetarier, 1V eganer, Gluten-/ laktosefreies Essen, so dass jeder Gast den Abend
geniefSen kann.

Grundsidtzlich bietet es sich an bei Ihren Einladungen nachzufragen, ob Ihre Gdiste bei gewissen Zutaten
Vorsichtig sein miissen, unsere Kiiche berit Sie gerne und kann im 1 orfeld fiir diese Gdste eine alternative
ZLubereiten.

, ,P robieren gebt iiber S tudieren
ezne alte Redensart mit einem einfachen Prinzip. Sie testen unser Haus, unsere Kiiche und unseren Service bevor
Sie sich fiir eine Feier bei uns entscheiden. Sie geniefSen unsere Kiiche mit dem von Thnen ausgewdblten Menii
oder entscheiden sich spontan fiir einen Besuch in unserem Restaurant. Wenn wir Sie jibergengen konnten und
Sie Thre Fezer in unserem Haus ausrichten, wird Ihnen der Umisatz, des Probeessens bei Lbrer Veranstaltung
gutgeschrieben.

Aﬂf den folgenden Seiten finden Sie 1V orschlige, 1deen,
kleine GedantkenanstifSe fiir Ihr Menii.
Unser Kiichenteam hat fiir Ste einige Beispiele qusammengetragen um Ihnen einen kleinen 1 orgeschmack von
dem zu geben, wie 1hr Festessen ansseben kinnte.
Gerne kinnen Sie sich aus diesen Speisen ein Menii oder Buffet zusammenstellen, oder sich inspirieren lassen
bei der Erstellung Lhres gang persinlichen Festessens.
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Fiir Ihr Menu Sfinden Sie nachstehend 1V orschldge, die wir gerne auf Ihre individuellen

Wiinsche abstimmen. Hier konnen Sie jeweils eine Speise fiir den jeweiligen Gang answablen.

MENU-Auswabl

Preiskalkeulation erfolgt nach Lbrer Auswabl,
Anfragen konnen jederzedt gestellt werden

Vorspeisen

Schwdbische Festtagssuppe (mit GriefSklofSchen, Flddle und Eierstich)
Kiirbiscremesuppe
Kartoffelsuppe mit gebratenem Speckstreifen und Croiitons
Tomatensuppe
Feine Kalbsbriihe mit Flidle
Gemischter Salat mit gebratenen Speckstreifen und Croutons

Carpaccio von der Rinderlende
it frisch gehobeltem Parmesan, Olivendl, Pfeffer ans der Miible

Mediterraner 1 orspeisenteller
Antipasti von Zucchini, Paprika, Fenchel und Anberginen, Tomate Mozzarella

Ruccolaspitzen in Aceto Balsamico, Olivendl, Parmesanhobel

Salat Caprese
-Tomate und Mozzarella mit Basilikum an Olivendl

Meeresfriichtesalat an Limonendressing

Salat von Riesengarnelen mit Limetten-Dillhanbe

Parmaschinken mit Melone
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HuavprcericuTE

Schwein

Schweinelende am Stiick gebraten

Medaillons vom Schweinefilet im Blitterteigmantel mit Cognac-Pfeffersance
dazn Eierspdtzle und Gemiise

Ofenfrischer Schweinebraten an einer Althier-BratensofSe mit Brezelknodel

Kalb

Ralbsgeschnetzeltes ,, Ziiricher Art*
Piccata Milanese

Kalbsmedaillon

Rind

Zarter Rinderbraten vom Jungbullen

Rosa gebratenes Roastheef am S tiick
Rinderfilet am Stiick gebraten

Rinderfilet Wellington

Gefliigel

Zartes Héhnchenbrustfilet
Putensteak

Hidihnehenbrust gefiillt mit Brokkoli
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Fisch

Stenbeifser
Seehechtfilet
Lachssteak
ZLanderfilet

Vegetariscb & Vegan

Panierter Schafskdse mit Champignons in Weifsweinsofse anf Kartoffelristi
Vegetarische Tortellini mit einer Erbsensahnesofse
Tortellini mit Mozzarellafiillung in Pestosofse mit Artischockenberen
Gebratener Tofu anf "Tomaten-Gemiisereis
Rartoffelrosti mit mediterranem Plannengenmiise und TomatensofSe

Beilagen

Kartoffelgratin, Eierspdtzle, Semmelknidel, Kartoffelrost, Rosmarinkartoffeln, Erbsenpiiree, Salzkartoffeln,
Bohnen im Speckmantel, Herzoginkartoffeln,

Frisches Gemiise vom Markt
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der go/dene Abschluss, wir prasentieren Ihnen:

dis  Dessert!

Apfelkiichle mit 1 anilleeiscreme
Warmer Ofenschinpfer mit V anillesauce
Der Klassiker ,,Creme caramel*
Panna Cotta mit Blaubeersofse
Duette von Mousse an Chocolate
Obstsalat mit Fruchtsorbet

Tiramisu

Petit four

Schokoladenmousse

Alternativ fiir die Kleinsten

Spaghetti mit Tomatensauce und Parmesan
Chicken-INuggets mit Pommes
Kleines Kinderschnitzel mit Pommes

Fischstiabchen mit Bandnudeln
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falls Sie sich fiir Lbre Feier /| 1 eranstaltung fiir

ein B%/j‘ez‘ entscheiden

finden Sie nachstehend folgende 1 orschldige von unserer Kiiche zusammengestellt. Gerne gestalten wir anch ein
Buffet nach Ihren Wiinschen:

Classic Buffet €58.00

Ab 30 Personen pro Person

Suppe:

-wird am Tisch serviert-

Schwdbische Festtagssuppe
mit GriefSklofschen, Fladle nnd Maultschle

Vorspeise

Melonenschiffchen mit Schwarzwdlder Schinken,
Ganger frischer pochierter Lachs
verschiedene Blattsalate und Robkostsalate verschiedene Dressings

Brotauswahl mit Butter

Haup tgang:

Feiner Kalbsbraten vom Jungbullen
Schweinefilet im Blitterteig
Bliitterteigpasteten mit pikanter Gemiisefiillung

Beilagen
frisches Gemiise vom Markt, hausgemachte Eierspdtzle, Kartoffelgratin

Braten- und ChampignonsofSe

DCSSCI’tZ

Frischer Obstsalat
Mousse von weifser & brauner Schokolade
Heifse Himbeeren mit 1 anillesance
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BBQ Bufjet €59.00

Ab 30 Personen pro Person

Suppe

-wird am Tisch serviert-

Honigmelonen-Gurken-Kaltschale

Vorspeise

Parma Schinken mit Melone
Gegrilltes eingelegtes Mittelmeergenmriise
Chickenwings mit Barbecuesance
Gebackene Garnelenschwdinze in Tempurateig
Tomate-Mozzarella mariniert mit Basilikum
Gartenfrische Salate mit Zweierlei Dressings
Brotkorb, Butter und eine Auswah! von Krauterbutter

Hauptgang

Rinderbiiftsteaks, Schweinenackensteak, verschiedene Grillwiirste,

zusatzlich buchbar auf Portionen begrenzt:

Spareribs & marinierte Filet vom Habnchen un € 5,00 pro Portion
Oder 3 Riesengarnelen zu € 7,00 pro Portion
Oder Lachssteak 100g Rohgewicht zu € 7,50 pro Portion

Beilagen
Folienkartoffeln mit Kriuterquark

Wilde Kartoffeln
Maiskolben
Grilltomaten

Gemiise der Saison

Dessert
Schoko brownies
Salat von frischen Friichten der Saison
Verschiedene Eissorten
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Schwdibisches Buffet € 52,00

Ab 30 Personen pro Person

Suppe

-wird am Tisch serviert-

Rinderkraftbriihe mit Krénterfladle

Vorspeise
Gerduchertes Forellenfilet und Réucherlachsplatte mit S abnemeerrettich
Ochsenmanisalat

Gartenfrische Salate mit Zweierlei Dressings
Brotkorb, Butter und Griebenschmalz;

Hauptgang
Saftiger Schweinebraten oder Kasslernacken im Ofen geschmort

Hausgemachte Kisespatzle mit Zwiebelschmelze
Gebratene Schupfnudeln
Genmriise der Saison

Hausgemachte Bratensofse

Dessert
Ofenschlupfer mit 1 anillesofSe

Griitze von roten Beeren
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Ltalienisches Buffet € 59,00

Ab 30 Personen pro Person

Suppe

-wird am Tisch serviert-

Tomaten-Kraftbriibe mit Basilikumiklofschen

Vorspeisen

Gegrillte marinierte Antipasti
-von Paprika, Zucchini, Auberginen, Fenchel und Champignons-

Vitello Tonato
-diinnes Kalbfleisch an einer Thunfisch-Kapernsofse-

Salat Caprese
-Tomate und Mozzarella mit Basilikum an Olivendl-

Bunte Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Ciabatta nit Butter

Hauptgang

Tranchen vom Kalbsriicken im Blatterteigmantel
Wildlachsfilet

Mediterranes Genrdiseragont

Beilagen

Verschiedene Pasta, Gemiisereis mit Parmesan verfeinert, Rosmarinkartoffeln

Frisches Gemiise vom Markt

DCSSCIt

Panna Cotta mit Amarettokirschen
Frische Friichteplatte aus dem Siiden
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Die Ubr schldagt 12 und 1hre Feier ist noch im vollen Gange?
Uz Lhnen und Ihren Gdsten den kleinen Hunger 2u ersparen, wie wire es denn mit einem

... Mlitternachesimpbiss ?

Zu spditer Stunde bieten wir Ihnen verschiedene kleine Héppchen ur Starkung an:
Eine herzhafte Gulaschsuppe mit frischen Banernbrot pro Person € 7,00

Eine deftige Kartoffelsuppe mit Ranchwiirsten und Brot - pro Person €0,70
(Wiirstchen werden separat gestellt, dann vegane Kartoffelsuppe)

Kdsevariation
Internationale Kaseanswabl an Hart- und Weichkdse pro Person €9,50
mit Weintrauben, Radieschen und Grissini ausdekoriert.

Dazu ofenfrische Brotauswahl

Rustikale Wurstplatte
Verschiedene Wnrstspezialititen mit pro Person € 9,50
Frischem Brot, ansgarniert mit Radieschen
und eingelegtem Gemiise.

Dazu ofenfrische Brotauswahl

. Diese Speisen werden von uns als Buffet ur Selbstbedienung serviert.
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Getrinke

Mineralwasser

€2,70
€5,70

€2,70
€2,70
€2,70
€2,70
€2,70
€4,20

€2,70
€4,20
€2,70
€4,20

€ 3,20
€ 3,20
€ 3,20
€4,00

Teinacher Gourmet 0,25/
medinm oder still 0,7/
Sifte
Apfelsaft 0,2/
Orangensaft 0,2/
Jobannisbeere 0,2/
Maracujanektar 0,2/
Alle Sdfte auch als Schorle: 0,2/
0,4/
Softgetrinke
Coca Cola, Spezi, Fanta >>” 0,2/
0,4/
Coca Cola -light, -zero **'"" 0,2/
0,4/
Schweppes
Bitter Lemon >" 0,2/
Ginger Ale’ 0,2/
Tonic Water " 0,2/
Schweppes grof§ 0,4/
Heiligetrinke

Tasse Kaffee
Milchkaffee ™ *
Cappuecino "

Latte Macchiato ™ ®
Espresso

Doppelter Espresso "
Tasse Tee (versch. Sorten)
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€ 3,20
€3,70
€ 3,70
€ 3,70
€2,70
€3,70
€ 3,20

Biere
Fassbier Zwiefalter Pilsener © 0,3/
0,5/
Fassbier Zwiefalter Hefe © 0,3/
0,5/
Fassbier Zwiefalter Helles © 0,3/
0,5/
Radler ©* " 0,3/
0,5/
Zuwiefalter Kristallweizen © 0,5/
Zwiefalter Hefeweizen alkobolfrei 0,5/
Bitburger 0,0% Pilsner © 0,33/

Samwald Hefeweigen dunkel ¢ 0,5/

Bitter 2d

Jdgermeister”
Averna ™
Ramazzotti

Digestiv

€ 3,70
€4,70
€ 3,70
€4,70
€ 3,70
€4,70
€ 3,70
€4,70
€4,70
€4,70
€ 3,70
€4,70

€ 3,20
€ 3,20
€ 3,20

2cl

Hennessy 1S °

Grappa Nonino Chardonnay
Nusbaumer Poire-Williams
Nusbaunmer Mirabelle
Molinari Sambuca

Ouzo Plomari

Whiskey

Jack Daniels Tennessee Whiskey'
Tullamore Dew — Irish Whiskey
Cragganmore - 12y Scotch Single Malt*

Lagavulin - 16y Scotch Single Malt’
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€4,20
€4,70
€3,70
€3,70
€3,20
€3,20

4 cl

€5,70
€6,20
€7,20
€9,20



Rotwein

Lemberger, QbA. trocken 0,751 23,50 €
SchloB3kellerei Affaltrach, Wiirttemberg
Krifftiges Beerenaroma, sebr gehaltvoll: zum 1 erfiibren.

Samtrot Kabinett, halbtrocken 0,751 23,80 €
Schlosskellerei Affaltrach

Samtrot, die Mutation des Spatburgunders ist angenebm leicht, siiffig und

mit einem ausgewogenen Siifie- Sdure- Spiel ausgestatten

Rorweincuvée, Erste Begegnung, halbtrocken 0,751 26,60 €
Weingut Escher, Wiirttemberg

Ein weicher zugénglicher Rotwein aus regionalen Rebsorten (Dornfelder,

Regent, Trollinger) der nach frischen dunklen Friichten duftet.

Insgesamt angenebm leicht und feinfruchtig,

Pinot Meunier, trocken 0,751 35,50 €

Weingut Dr. Baumann, Wiirttemberg

Schwarzriesling mit voller Beerenfrucht und viel 1 olumen, von feiner, anregendender Wiirze und voller Farbe, helles Rubinrot mit violetten
Reflexen. Die milde Frucht und die angenebme Sénrestruketur bilden

eine tolle Harmonie mit den wunderbar eingebundenen "I anninen.

Spanien

Vergel Tinto, Bio-Anbau, fruchtig 0,751 22,50 €
Bodega de la Pinoso/Alicante, Spanien

Feiner Bufett mit Rosen, Wassermelone und Erdbeeren. Raffiniertes Spiel

mit feiner Saure. Lebendig, tief und elegant

Rosewein

s»Schmetterlinge im Bauch* 0,751 23,50 €
Rosecuvee QbA feinherb, Weingut Kiefer, Kaiserstuhl, lieblich

Aromen von reifen Himbeeren und roten Johannisbeeren begeistern am

Gaumen und lassen. Sie ein herzbaft prickelndes Siifse-Sdure-Spiel erleben!

Cuvée ans Spatburgunder, Dornfelder, Cabernet Mitos

Pinot Meunier, QbA. feinherb 0,751 23,50 €
SchloBkellerei Affaltrach, Wiirttemberg
Fruchtig und frisch mit einer eleganten SiifSe. Ein besonderer Speisebegleiter

Spanien

Vergel Rosado, Bio-Anbau, fruchtig 0,751 22,50 €

Bodega de la Pinoso/Alicante, Spanien

In der Nase ist er Ausdrucksstrark an Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und Melone.

Am Ganmen wirkt er mild, frisch elegant und schmackbaft mit einem langen und angenebmen Abgang. schmackbaft mit einem langen und
angenebmen Abgang
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WeilSwein

Grauburgunger, QbA. trocken 0,751
Schlo3kellerei Affaltrach, Wiirttemberg
Feiner Duft nach Birne und Ananas. Klare, markante Frucht.

Riesling QbA., trocken 0,751
Vdp-Weingut Dautel, Bénnigheim (Bio)

Dieser herzbaft knackige Riesling trégt die Handschrift des,

nach Ganlt-Millan, 5 Sterne-Winger Ernst Dauntel. Herghafte Noten

von reifen Apfel und Grapefruit wirken dusserst anregend,

Blanc de noir, Trollinger ,,weiss* 0,751
Schlosskellerei Affaltrach, Wiirttemberg

Der Rote mit dem weifsen Teint von Schloss Affaltrach.

Spontan, saftig, chic. Ein weifs gekelterter Trollinger, ein fruchtiger Wein,

saftig mit feinen Aromen und degenten Sdnren.

Weissweincuvée, Erste Begegnung, feinherb 0,751
Weingut Escher, Wiirttemberg

Untkomplizierter WeifSwein, delikate Fruchtaromen von Apfel, Birne

und Quitte, aber anch Zitrus und Steinobst.

Am Ganmen wunderbar leicht und saftig.

Italien

Sauvignon Blanc Veneto IGT., trocken 0,751
Borgo Molino, Venetien, Italien

Intensives und komplexes Aroma mit ansgeprégter pflanglicher Note,

Tomatenblitter, Paprika, Salbei, begleitet von einem intensiven exotischem

D

Lugana D.O.C Vigneto Madolara,trocken 0,751
Azienda Le Mmorette, Peschiera del Garda

Der Weissweinstar vom Gardasee. Gekeltert aus der edlen Trebbianotranbe.

Der Duft von Friihlingsbliiten, das Fruchtspiel von Mango und reifen Aprikosen

Veerleihen dem Wein Noblesse.

Sekt

Sekt Hausmarke Cuvee (trocken) 0,71
sSektkellerei Affaltrach*

Sekt Hausmarke Rosé-Cuvee (halbtrocken) 0,71
ssSektkellerei Affaltrach*
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LALA FLOWERZ

Blunsnzasber fi» beondore Arbinse!

Hochzeiten

Ihr groBer Tag verdient gen parfekien Blumenschmuck!

08 klassisch, romantisch oder modem - wir gestalten
anzigartge Arrangements. g Ihre Hochzeit urvergesslich
machen

Taufen

Feiern Sie die Taufe Ives Kindes mat liebevallen
Blumenarmangements!

Zarte Farben und stilvolle Dekorationen schatfen eine
festiche Mmosphére, die digsen besonderen Moment
nogch schiner macht

Feiern

Ob Geburtstag, Jubildum oder Firmenfeser - mit unseren
maBgeschnedertan Blumenkreationen verdeaihan wir
jegem Event eine Desondere Nole. Lassen Sie sich
Inspaneren und setzen Sie auf fische, stivalle Blumen fur
inre Feiart

Ihre Warsche werden mit Liebe zum Detad in einzigartige
Arrangements umgesets Freven Sie sich auf frische
Blumen, hochste Qualitat und eine umfassende,
kostenlose Beralung - vereinbaren Sie jetzt hr
Beratungsgesprachl

Larissa Miggenburg info@talafiowerz.de 3
72800 Eningen wA. www.Blaflowerz.de ®
+49 160 1586693 ®
Giiltig ab 01.01.2026, 23
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SK

Audio&Light

Veranstaltungstechnik

SK Audio&Light Veranstaltungstechnik
Sebastian Klumpp

Finsterer Weg 1

72131 Ofterdingen

Telefon: 07473/5 02 02 81
Telefax: 07473/5 02 02 85
Mobil: 0173/3 00 13 26

E-Mail: info@sk-audio-light.de
Internet: www.sk-audio-light.de

ErmsstraBe 25
72654 Neckartenzlingen

Tel. : 07127 975 515
Mobil: 0177 263 2708

Jasmin Kernchen

Menschen ins Gesicht geschaut

1 Hochzeitsfotos

Ob Standesamt, Kirche oder auch Beides.

%l Die Fotos werden eine bleibende Erinnerung.

* Auf Wunsch fotografiere ich den ganzen Tag,
von morgens bis in die spate Nacht hinein.

Kinderfotos

Kinder sind das Leben

Das Lachen von Kindern steckt an, darum
freue ich mich iiber jedes Kindershooting.

* Als Mama habe ich ein besonderes Gespiir
fiir die kleinen (B)Engelchen :)

Portraits

What you see is what you get

Sie mochten schone Bilder von sich haben?
Dann nutzen Sie meine Erfahrung
in der Portraitfotografie.

*Fiir Portraitfotos mache ich so viele Aufnahmen,
bis Sie mit dem Ergebnis zufrieden sind.

www.jasmin-kernchen.de [O K
mail@jasminkernchen.de J

Bar | Lounge

dance®musnc

ADTV Tanzschule

Ziegelweg 1/1 | 72764 Reutlingen | Tel. 07121 99422-50

www.tanzen-reutlingen.de | info@tanzen-reutlingen.de

Gliltig ab 01.01.2026,
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mailto:info@sk-audio-light.de
http://www.sk-audio-light.de/

Liebes Hochzeitspaar,
Ihr mochtet die besonderen Momente
Eurer Hochzeit festhalten, spater dann
mit Eurer Familie und Freunden teilen -
dann freue ich mich darauf Euch in einem
personlichen Gesprach Rennenzulernen
und meine ganze Aufmerksamkeit,
Kreativitat und Einfithlungsvermogen
Euch und Eurem grofden Tag zu widmen.

HACKENJOS

FOTOGRAFIE

HOCHZEIT
PORTRAIT Jirgen Hackenjos
OBJEKTE An der Heinrichsquelle 4
WILDLIFE 72622 Nirtingen
E E +49 (0) 151 2980 1448 b
bl 2 juergen@fotografie-hackenjos.de ';""
3 www.fotografie-hackenjos.de /
=
Tel. 0151 2980 1448 juergen@fotografie-hackenjos.de www.fotografie-hackenjos.de
Giiltig ab 01.01.2026, 25
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Albhotel Fortuna Riederich

Allgemeine Geschiftsbedingungen fiir Veranstaltungen

I. Geltungsbereich
Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertrage tber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsrdumen des Hotels zur Durchfiihrung von Veranstaltungen wie
Banketten, Seminaren, Tagungen, etc. sowie fir alle damit zusammenh&dngenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels. Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen
Raume, Flachen oder Vitrinen sowie die Einladung zu Vorstellungsgespréachen, Verkaufs- oder ahnlichen Veranstaltungen bedurfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung des Hotels.
Geschéftsbedingungen des Veranstalters finden nur Anwendung, wenn dies ausdricklich schriftlich vereinbart wurde.
I1. Vertragsabschluss, -partner, -haftung
Der Vertrag kommt durch die Antragsannahme ( Bestatigung ) des Hotels an den Veranstalter zustande; diese sind Vertragspartner.
2. Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter selbst oder wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermittler oder Organisator eingeschaltet, so haften diese zusammen mit dem Veranstalter
gesamtschuldnerisch fir alle Verpflichtungen aus dem Vertrag.
3. Das Hotel haftet fiir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Diese Haftung ist beschrénkt auf Leistungsmangel die, auBer im leistungstypischen Bereich, auf Vorsatz oder grobe
Fahrlassigkeit des Hotels zuriickzufiihren sind. Im Ubrigen ist der Veranstalter verpflichtet, das Hotel rechtzeitig auf die Méglichkeit der Entstehung eines auBergewdhnlich hohen Schadens
hinzuweisen.
III. Leistungen, Preise, Zahlung
1. Das Hotel ist verpflichtet, die vom Veranstalter bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.
2. Der Veranstalter ist verpflichtet, die fiir diese Leistungen vereinbarten Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir in Verbindung mit der Veranstaltung stehende Leistungen und Auslagen
des Hotels an Dritte.
3. Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung 4 Monate und erhéht sich der
vom Hotel allgemein fir derartige Leistungen berechnetet Preis, so kann der vertraglich vereinbarte Preis angemessen, hochstens jedoch um 10% erhdht werden.
4. Rechnungen des Hotels ohne Félligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Bei Zahlungsverzug ist das Hotel berechtigt, Zinsen in Héhe von 4
Prozent Uber dem jeweiligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank zu berechnen. Dem Veranstalter eines niedrigeren, dem Hotel der eines hoheren Schadens vorbehalten.
5. Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine konnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.
IV: Riicktritt des Hotels
1. Wird die Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist mit Ablehnungsdrohungen nicht geleistet, so ist das Hotel zum Ricktritt vom Vertrag
berechtigt.
2. Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zurtickzutreten, beispielsweise falls

* Veranstaltungen unter irrefiihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen

z.B. des Veranstalters oder Zwecks, gebucht werden;

das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des

Hotels in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist.

* Ein VerstoB gegen oben 1.2. vorliegt
3. Das Hotel hat den Veranstalter von der Ausiibung des Ruicktrittsrechts unverziglich in Kenntnis zu setzen.
4. Es entsteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadensersatz gegen das Hotel, auBer bei vorsétzlichem oder grob fahrldssigem Verhalten des Hotels.
V. Riicktritt des Veranstalters ( Abbestellung )
1. Bei Ricktritt des Veranstalters ist das Hotel berechtigt, die vereinbarte Miete in Rechnung zu stellen, sofern eine Weitervermietung nicht méglich ist.
2. Tritt der Veranstalter erst zwischen der 8. Und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel berechtigt, zuziiglich zum vereinbarten Mietpreis 35% des entgangenen
Speisenumsatzes in Rechnung zu stellen, bei jedem spéateren Ricktritt 70% des Speisenumsatzes.
3. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: Menupreis - Bankett X Personenzahl
War fiir das Meni noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste 3- Gang Men( des jeweils giltigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.
4. Ersparte Aufwendungen nach 2. und 3. Sind damit abgegolten. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines héheren Schadens vorbehalten.
5. Bei Hotelreservierung gilt: Bei der Abbestellung einzelner Hotelzimmer oder der gesamten Zimmerreservierung werden in Rechnung gestellt:

a) bis zu 6 Wochen vor Anreisedatum: kostenlos

b) 6-2 Wochen vor Anreisedatum: 60% der Vereinbarten Leistungen

c) 14-0 Kalendertag von Anreisedatum: 80% der vereinbarten Leistung (dto.)

d) einzelne Zimmerreservierungen bis zu 10% des urspriinglichen Zimmervolumens sind kostenfrei bis zu 48 Stunden vor der Ankunft stornierbar danach mit

80% des Zimmerpreises vergolten.

VI. Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit
1. Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss spétestens 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn der Bankettabteilung mitgeteilt werden;
sie bedarf der Zustimmung des Hotels.
2. Die genaue Teilnehmerzahl muss dem Hotel bis maximal 48h vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden. Eine nachtrégliche Anderung der Teilnehmerzahl nach unten kann nicht mehr
beriicksichtigt werden.
3. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um maximal 5% wird vom Hotel bei der Abrechnung anerkannt. Bei darliber hinausgehenden Abweichungen wird die urspriinglich gemeldete
Teilnehmerzahl abziiglich 5% zugrunde gelegt.
4. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatsachliche Teilnehmerzahl berechnet.
5. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen sowie die bestétigten R&ume zu tauschen, es sei denn, dass
dies dem Veranstalter unzumutbar ist.
6. Verschieben sich ohne vorherige schriftliche Zustimmung des Hotels die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung, so kann das Hotel zuséatzliche Kosten der
Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden.
VII. Mitbringen von Speisen und Getrianken
Der Veranstalter darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundséatzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedirfen einer schriftlichen Vereinbarung mit der Bankettabteilung. In diesen
Fallen wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet.
VIII. Technische Einrichtungen und Anschliisse
1. Soweit das Hotel fir den Veranstalter auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und fir Rechnung des
Veranstalters. Der Veranstalter haftet fiir die pflegliche Behandlung und die ordnungsgemaBe Riickgabe. Er stellt das Hotel von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser
Einrichtungen frei.
2. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung des Stromnetzes des Hotels bedarf dessen schriftlicher Zustimmung. Durch die Verwendung dieser
Gerate auftretende Stérungen oder Beschadigungen an den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit das Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die durch die
Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und berechnen.
3. Der Veranstalter ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Dateniibertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine Anschlussgebihr
verlangen.
4. Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Veranstalters geeignete des Hotels ungenutzt, kann eine Ausfallvergiitung berechnet werden.
5. Stérungen an vom Hotel zur Verfligung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Mdglichkeit sofort beseitigt. Zahlungen kénnen nicht zurtickgehalten oder
gemindert werden, soweit das Hotel diese Stérungen nicht zu vertreten hat.
IX. Verlust oder Beschdadigung mitgebrachter Sachen
1. Mitgefuhrte Ausstellungs- oder sonstige, auch persénliche Gegensténde befinden sich auf Gefahr des Veranstalters in den Veranstaltungsrdumen bzw. Im Hotel. Das Hotel ibernimmt fiir
Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung, auBer bei grober Fahrl&dssigkeit oder Vorsatz des Hotels.
2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen. Dafiir einen behérdlichen Nachweis zu verlangen, ist das Hotel berechtigt. Wegen méglicher
Beschéadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenstédnden vorher mit dem Hotel abzustimmen.
3. Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegensténden sind nach Ende der Veranstaltung unverziglich zu entfernen. Unterlasst der Veranstalter das, darf das Hotel die Entfernung
und Lagerung zu Lasten des Veranstalters vornehmen. Verbleiben die Gegensténde im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fir die Dauer des Verbleibs Raummiete berechnen. Dem
Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines héheren Schadens vorbehalten.
X. Haftung des Veranstalters fiir Schaden
1. Der Veranstalter haftet fiir alle Schaden an Geb&ude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst
verursacht werden.
2. Das Hotel kann vom Veranstalter die Stellung angemessener Sicherheiten ( z.B. Versicherungen, Kautionen, Blirgschaften ) verlangen.
XI. Schlussbestimmungen
1. Anderungen oder Ergénzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen sollten schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder
Erganzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.
2. Erflllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels.
3. AusschlieBlicher Gerichtsstand - auch fur Scheck- und Wechselstreitigkeiten - ist im kaufmannischen Verkehr der Sitz des Hotels. Sofern ein Vertragspartner die Voraussetzung des § 38
Absatz 1 ZPO erfiillt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichtsstand der Sitz des Hotels.
4. Es gilt deutsches Recht.
Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der Ubrigen Bestimmungen
nicht beriihrt. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.

Zusatz im Albhotel Fortuna fiir Veranstaltungen:

- nach 24.00 Uhr: Fir Veranstaltungen die nach 24.00 Uhr des Veranstaltungstages laufen, werden pro Stunde pauschal € 85,00 berechnet.

- BMZ: Zu Ihrer Sicherheit haben wir unsere R&ume mit Rauch- und Feuermelder ausgestattet. Wir bitten Sie keine Wunderkerzen, Feuerwerkskorper und oder Nebelmaschinen zu benitzen.
Daraus entstandene Feuerwehreinsatze mussten wir Ihnen weiterberechnen!

- Feuerwerk/Laternen: ein Feuerwerk in Riederich bedarf einer Genehmigung bei der Gemeinde. Laternen sind grundsétzlich verboten!
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